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3E
3GL
3GF

ROTOR WIND/CL 1P 2C - 
40X60 99X128X200 82X104X169 50°C 1 2 1-6 90 120 3

ROTOR WIND/CL 2P 2C - 
40X60 160X110X200 139X87X169 50°C 2 2 1-6 90 140 3

ROTOR WIND/CL 2P 4C - 
40X60 202X128X200 184X104X169 50°C 2 4 1-6 90 140 4

4EL
4EF
4GL
4GF

ROTOR WIND/CL 1P 2C - 
50X70 99X138X200 82X114X169 50°C 1 2 1-6 90 130 3

ROTOR WIND/CL 2P 2C - 
50X70 160X110X200 139X87X169 50°C 2 2 1-6 90 150 3

ROTOR WIND/CL 2P 4C - 
50X70 202X138X200 184X114X169 50°C 2 4 1-6 90 200 4

5EL
5EF
5GL
5GF

ROTOR WIND/CL 1P 2C - 
60X80 107X174X230 90X150X196 50°C 1 2 1-6 90 180 4

ROTOR WIND/CL 2P 2C - 
60X80 218X114X230 197X90X196 50°C 2 2 1-6 90 220 4

ROTOR WIND/CL 2P 4C - 
60X80 218X174X230 200X150X196 50°C 2 4 1-6 90 320 5
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CELLE DI LIEVITAZIONE
ELECTRIC PROOFERS

Le celle di lievitazione permettono di riporre i prodotti 
da cuocere in un ambiente con temperatura e umidità 

controllate per garantire una lievitazione perfetta.
Le celle sono compatibili con i carrelli dei forni rotativi
Rotor Wind in modo da poter spostare l'intero carrello
all'interno del forno e procedere nella cottura con un

evidente risparmio di tempo e lavoro.
Dal pannello comandi è possibile impostare la

temperatura desiderata all'interno della cella (temp. 
max. 50°C) e scegliere il grado di umidità (max. 90%).

The electric proofers allow you to store the products 
to be cooked in an environment with controlled 

temperature and humidity in order to ensure perfect 
leavening. 

The proofers are compatible with the racks on the 
Rotor Wind rotary ovens so that you can move the 

entire rack into the oven and proceed with baking, with 
evident savings on time and work.

From the control panel it is possible to set the desired
temperature for within the chamber (Max temp. 50°C)

and choose the degree of humidity (Max 90%).

Sono disponibili celle in grado di contenere fino a 4 carrelli, 
in caso di grandi carichi di lavoro.

Specificare, in fase di ordine, il lato desiderato di apertura della 
porta e la misura delle teglie che si vogliono utilizzare.

Chambers able to hold up to 4 racks are available, in case of large 
work loads. When ordering, specify the desired side for the door 

opening and the measurements of the baking trays to be used.

PER/FOR 
ROTOR 
WIND

MODELLO
MODEL

DIM. EXT.
AxBxH cm

DIM. INT
AxBxH cm

TEMP.  
MAX

N° 
PORTE

N° 
DOORS

N° 
CARRELLI

N° 
RACK

PORT. ASPIRATORE 
VAPORI

STEAM EXTRACTOR 
FLOW RATE

M3/min

UMIDITÀ
HUMIDITY 

MAX%

PESO
WEIGHT

 Kg

POTENZA
POWER

Kw

 VOLTAGGIO STANDARD: 400Vac 3N 50Hz
 STANDARD VOLTAGE


