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DEVIL 33 42x56x77 33 100/270 97 3,6

DEVIL 45 57x67x77 45 100/500 127 5,6

B 30 50
C 50 75
D 70 90
E/1 85 115
E/2 110 140

F 130 170
G 170 210
H 220 270
I 270 310

GIANO DA BANCO 61x56x45 45 0,25

ROLLER 30 O INOX 42x45x65 14/30 80/210 35 0,38

ROLLER 40 O INOX 52x45x71 14/40 80/400 38 0,38

ROLLER 45 O INOX 57x55x77 26/43 210/700 38 0,37

ROLLER 40 P INOX 52x45x75 14/40 100/700 38 0,38

ROLLER 45 P INOX 59x55x67 30/43 210/700 38 0,37

ROLLER - DEVIL - GIANO
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FORMATRICI - ARROTONDATRICI
MOLDING MACHINES  - SCREW MOULDER

ROLLER, DEVIL, GIANO tre strumenti indispensabili per ottimizzare tempi di lavoro o per 
sostituire manodopera specializzata. Roller lavora a freddo e Devil lavora a caldo, ma 
entrambe le soluzioni offrono grande economia di tempo, fornendo pasta rettangolare o 
rotonda (con o senza bordo). Giano sagoma fino a 2.000 palline di pasta/ora.

ROLLER, DEVIL, GIANO : three functional machines which can optimize production. 
The Roller is specific for cold handling of dough and can shape both rectangular or round 
pizza bases. The Devil is equipped with heated disks for round pizza bases. The Giano can 
produce up to 2000 portions of dough per hour.
FORMATRICE PER PIZZA CON RULLO OBLIQUO / OBLIQUE ROLLER PIZZA MOLDING MACHINE

FORMATRICE PER PIZZA A RULLI PARALLELI / PARALLEL-ROLLER PIZZA MOLDING MACHINE

FORMATRICE PER PIZZA A DISCHI RISCALDATI / HEATED DISKS PIZZA MOLDER

LUMACHE INTERCAMBIABILI A RICHIESTA / INTERCHANGEABLE SCREW MOULDERS ON REQUEST

ARROTONDATRICE A LUMACA PER PIZZA / SCREW MOULDER FOR PIZZA

Una lumaca inclusa (precisare grammatura) / One screw included (type to be specified)

Carrello per GIANO (H 55 cm) / Trolley for GIANO (H 55 cm)

Pedale per formatrice per pizza con rullo obliquo/ Pedal for oblique roller pizza molding machine

Pedale per formatrice per pizza con rulli paralleli / Pedal for parallel-roller pizza molding machine

  ACCESSORI • ACCESSORIES

  ACCESSORI • ACCESSORIES

MODELLO
MODEL DIM. AxBxH cm Ø PIZZA

cm
PASTA

gr.
PESO

WEIGHT
 Kg

POTENZA
POWER

Kw

MODELLO
MODEL

DIM. AxBxH cm Ø PIZZA
cm

PASTA
gr.

PESO
WEIGHT

 Kg

POTENZA
POWER

Kw

MODELLO
MODEL DIM. AxBxH cm

Ø PIATTO
Ø DISH

cm
PASTA

gr.
PESO

WEIGHT
 Kg

POTENZA
POWER

Kw

TIPO 
LUMACA
SCREW 
TYPE

PESO ARROT. 
MINIMO

DOUGH TO BE 
ROLLED MIN.

PESO ARROT. 
MASSIMO

DOUGH TO BE 
ROLLED MAX.

TIPO 
LUMACA
SCREW TYPE

PESO ARROT. 
MINIMO

DOUGH TO BE 
ROLLED MIN.

PESO ARROT. 
MASSIMO

DOUGH TO BE 
ROLLED MAX.

MODELLO
MODEL DIM. AxBxH cm

PESO
WEIGHT

 Kg

POTENZA
POWER

Kw

	VOLTAGGIO STANDARD: 230Vac 1N 50Hz
	 STANDARD VOLTAGE

	VOLTAGGIO STANDARD: 400Vac 3N 50Hz
	 STANDARD VOLTAGE

	VOLTAGGIO STANDARD: 400Vac 3 50Hz
	 STANDARD VOLTAGE


