
Pastry Line
R2C

GRINDER
RAFFINATRICE

20
18

_0
6



PASTRY LINE R2C R2C/2V

Cylinders diam. cm 15 15 

Cylinders lenght cm 32 32

Dimensions WxDxH cm 71x55x112 71x55x112

Weight Kg 195 195

Speed Nr 1 2

Power kW 1,5 0,9/0,5

GRINDER

TECHNICAL FEATURES
 + Body and guards of painted steel
 + Nr. 2 porphyry cylinders: diam. 15 cm – length 32 cm 
 + Hopper and safety guards of inox steel
 + Scraper and product collecting tray
 + Cast-iron gears in oil-bath
 + Cylinders can be spaced of over 15 mm 
 + Back cylinder oscillating on its axis for better grinding results 
 + R2C/2V: version with 2-speed motor (for chocolate)
 + Standard voltage: 400V-3ph-50Hz  

RAFFINATRICE

CARATTERISTICHE TECNICHE
 + Struttura  e spalle in acciaio verniciato
 + Nr. 2 cilindri di porfido rettificati: diam. 
15 cm – lunghezza 32 cm 
 + Tramoggia e protezioni in acciaio inox
 + Lama raschiatrice e vasca di raccolta prodotto
 + Ingranaggi in ghisa speciale in bagno d’olio
 + Cilindri allontanabili di oltre 15 mm
 + Cilindro posteriore oscillante sul proprio asse 
per migliore raffinazione del prodotto
 + R2C/2V: versione con motore a due 
velocità (per cioccolato)
 + Voltaggio di serie: 400V-3ph-50Hz  

Inox hopper.

Tramoggia in acciaio inox.

Handle for cylinders adjustment.

Maniglia regolazione cilindri.

Inox tray.

Vassoio in acciaio inox.

Adjustable scraper. 

Raschiatore per cilindri regolabile.

Porphyry cylinders.

Cilindri in porfido.

Anti-vibration feet.

Piedini antivibrazione.

Wheels.

Ruote.

R2C - R2C/2V



R2C - R2C/2V

R2C - R2C/2V

PASTRY MAKIN

GGASTRONOMY



 Domino Srl
 Viale dell’Industria, 96/A - 36015 Schio (VI)
 www.dominovi.it
 +39.0445.315415
 +39.0445.319378
 info@dominovi.it

The Company reserves the right to aLter any details without any prior notice.
La Ditta si riserva il diritto di apportare modi  che e miglioramenti a proprio insindacabile giudizio e senza obbligo di preavviso.
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